





UN REGALO CON UN VALORE AGGIUNTO

| buoni prodotti della tradizione
culinaria pugliese. Con la garanzia di
un processo certificato e rispettoso
dell'ambiente.

| nostri prodotti vengono coltivati in
modo biologico e naturale, senza
pratiche intensive e senza uso di
pesticidi chimici, a cui segue una
lavorazione in laboratorio attenta,
con la completa assenza di additivi,
coloranti e correttori chimici nel
processo di produzione.

Potete integrare la vostra regalistica
con le nostre produzioni, creare
insieme a noi prodotti dedicati alle
votre esigenze, collaborare con noi
per creare progetti di impatto
condiviso, per aumentare i beni e i
servizi con impatto sociale.

Il progetto BUONI! offre un modello di
economia sociale e circolare,
rafforzando il legame tra inclusione,
sostenibilita e sviluppo locale. Questo
modello punta all’aumento delle
competenze lavorative, con
formazioni specifiche in agricoltura e
trasformazione alimentare.

Gli utenti del nostro percorso
(persone in reinserimento sociale)
ricevono retribuzione con contratto
per il lavoro svolto, affiancata da un
percorso  formativo  continuo.
Gestiscono la produzione, acquisendo
competenze  in  trasformazione
alimentare e gestione di  micro
impresa. | tirocinanti apprendono
tecniche di  trasformazione dei
prodotti  agricoli in  eccellenze
alimentari.

Vi proponiamo di scegliere di
sostenere il nostro lavoro, come
azione di responsabilita sociale,
perché pensiamo che attraverso
queste  scelte si sviluppi la
concretezza della sostenibilita sociale
di un'azienda.

Siamo disponibili a valutare
insieme a voi le forme di
collaborazione piu adatte.




LA RESPONSABILITA CONDIVISA

Buonil produce eccellenze alimentari,
utilizzando ingredienti naturali e
integrando i principi di economia
solidale a quelli della sostenibilita
ambientale.

Attraverso il lavoro in agricoltura
sociale e I'esperienza del laboratorio,
realizza un modello che integra gli
aspetti sociali, economici e ambientali.

Quotidianamente, attraverso le nostre
pratiche, rinforziamo lo sforzo verso

Garantisce lutilizzo di ingredienti
- naturali. ~ Lagricoltura  organica
100% promuove assenza di chimica, la
ORGANIC sicurezza alimentare, tutela Ia
salute e protegge la biodiversita e
gli ecosistemi.

Certifica il ~ coinvolgimento di
persone in situazioni di fragilita nel

100%
AGRICOLTURA :
SOCIALE processo produttivo.

| nostri prodotti sono Naturalmente
vegani, promuovendo modelli di
consumo pill sostenibili e riducendo
[impatto  ambientale  legato
allallevamento intensivo.

NATURAMENTE
VEGANI

una sostenibilita reale, studiamo e
sperimentiamo,  valorizziamo  la
genuinita delle materie prime e dei
prodotti che portiamo sulle vostre
tavole.

Sostenibilita per noi significa anche
promozione della giustizia sociale,
della parita di accesso alle risorse,
l'importanza  di  affrontare e
disuguaglianze, promuovere I'equita
e migliorare la qualita della vita delle
persone.

Certifica l'adesione a principi di
commercio equo e solidale,
promuovendo una distribuzione equa
delle risorse e il benessere di tutti gli
attori  coinvolti  nella filiera
produttiva.

100%
ECONOMIA

SOLIDALE

Indica [utilizzo di metodi di
coltivazione naturali, senza [uso di
pesticidi o altre sostanze chimiche.

100%
COLTIVAZIONI
NATURALI

Garantisce lassenza di sostanze
chimiche dannose. Pratichiamo lo
Spreco  zero, usiamo packaging
ecosostenibili e mettiamo tutto il
nostro impegno a migliorare giorno
per giorno.

0%
ADDITIVI
CHIMICI
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Olio extravergine d'oliva

ESTRATTO A FREDDO










BUONI! Come fatti in C.A.S.A.

Agricoltura Sociale, Economia Circolare,
Sostenibilita Ambientale. Nel Sud che ci piace.

Laboratorio di Trasformazione Alimentare

¢/o0 Comunita C.A.S.A. don Tonino Bello, Ruvo di Puglia (BA)
Strada Provinciale Ruvo - Calendano, C.da Parco del Conte, z.r. 153

www.buonistore.it
linktr.ee/buonioasi2

340 452 89 54
34232 96 694

laboratorio@buonistore.it
agricolturasociale@oasi2.it




